COINTA SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
CONSORCIO INTERMUNICIPAL EXECUTADO PELO COINTA

PARA O DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

g = SIM - COINTA

INSTRUCAO NORMATIVA 002/2026

Dispbe sobre a obrigatoriedade da
realizacdo de supervisdes oficiais periddicas
no ambito do SIM-COINTA, estabelece o
modelo de relatdrio de superviséo, define a
frequéncia minima das supervisdes e da

outras providéncias..

A Coordenadora do Servico de Inspecdo Municipal do Consoércio
Intermunicipal para Desenvolvimento Sustentdvel da Bacia Hidrogréfica do Rio Taquari
SIM-COINTA, no uso de suas atribui¢cdes legais,

CONSIDERANDO o disposto na Lei Federal 11.107/2005;
CONSIDERANDO o disposto no Decreto Federal 6.017/2007;
CONSIDERANDO o disposto no Decreto Federal 9.013/2017;
CONSIDERANDO o artigo 18, XXIII da resolugéo n° 29/2023 do COINTA;

CONSIDERANDO que a supervisdo nos estabelecimentos registrados é de
competéncia do Fiscal do SIM-COINTA tecnicamente habilitado, pertencente ao quadro
efetivo do SIM-COINTA;

CONSIDERANDO que compete a Coordenacgdo do SIM-COINTA planejar e
coordenar as supervisdes, bem como orientar, apoiar e dar suporte aos Fiscais das

Unidades Descentralizadas no acompanhamento das correcdes dos desvios identificados.

RESOLVE:

Art. 1°. Fica estabelecida a obrigatoriedade da realizacdo de supervisbes
oficiais periddicas nos estabelecimentos registrados no Servico de Inspecdo Municipal
executado pelo COINTA, bem como a ado¢cdo de modelo padrédo de relatério para as
atividades de supervisédo, as quais deverao ser realizadas por profissional distinto daquele

responsavel pelas inspecdes de rotina.
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Art. 2° A frequéncia minima de supervisdo sera de 01 ano nos
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estabelecimentos registrados junto ao SIM-COINTA, podendo ser alterada a critério do
SIM-COINTA.

81° O SIM-COINTA devera atender ao cronograma estabelecido.

Art. 3° — A supervisdo consistira na avaliacdo do estabelecimento e dos
procedimentos utilizados pelo Servigo local.

Art. 4° — O Relatorio de supervisao a ser aplicado ao estabelecimento e os
procedimentos a serem realizados seguirdo os modelos disponibilizados nesta instrucao
normativa, respeitando o carater de inspecao do estabelecimento.

81° Sera gerado e finalizado obrigatoriamente no término da superviséo,
em duas vias, devendo ser assinado pelos fiscais e pelos fiscalizados.

§2° O modelo de relatorio a ser utilizado para avaliacdo do servico de
inspecdo local segue em anexo a essa instru¢cao normativa.

83°Devera ser elaborado plano de agéo para correcdo das irregularidades
constatadas e descritas no relatorio de supervisdo no prazo de 10 (dez) dias a contar do
recebimento do relatdrio, o qual serd avaliado pela equipe responsavel e encaminhado a
Coordenacdo do SIM-COINTA para acompanhamento, conforme modelo anexo a esta

Instrugéo Normativa.
Art. 5 ° - Fica revogada a Instru¢do Normativa n® 07/2024.

Art. 6° - Esta instrucdo normativa entra em vigor na data de sua publicacao.

Coxim - MS, 12 de Fevereiro de 2026.

Jacqueline Aparecida Barbosa Rodrigues
Coordenadora SIM-COINTA
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ANEXO |
RELATORIO DE SUPERVISAO EM ESTABELECIMENTO
Estabelecimento:
N° do SIM: Classificacgao:
Municipio: Data: / /
Meédico (a) Veterinario (a) Oficial:
Supervisor(es)/ Auditores(es):

1. AUDITORIAS CONFORME NAO NA
CONFORME

1.1 [Entregou o plano de ac¢do da supervisdo anterior?
1.2 |Cumprimento do Plano de Acéo.
1.3 (Obs:

MANUTENCAO DAS INSTALACOES E NAO

2. EQUIPAMENTOS INDUSTRIAIS, CONFORME CONEORME NA
ILUMINACAO, VENTILACAO, AGUAS

RESIDUAIS, CALIBRACAO E AFERICAO

DE INSTRUMENTOS

As instalacBes em geral, incluindo as estruturas,

2.1 palas e depositos estdo mantidos em condicGes

aceitaveis de manutencdo.

Forro, teto, paredes e piso, equipamentos e

2.2 utensilios sdo de material durdvel, impermeével ¢

de facil higienizagdo.

IAs condigdes dos equipamentos (acabamento,

soldas, reparos) estdo adequadas para uso.

N&o existem sujidades nas areas, formagdo de

condensagdo, neve ou gelo.

Observar a vedagéo das aberturas (portas, janelas

etc.), 0 escoamento de agua e outros fatores

podem  prejudicar as  condi¢Bes higiénico-

sanitarias do processo produtivo.

As dimensBes das instalagcbes em geral sao

2.6 lcompativeis com as atividades  nelas

desenvolvidas.

2.3

24

2.5
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Existe iluminacdo nas diferentes &reas da
2.7 |indastria, com cor e intensidade da luz em
condicdes adequadas.

Luminarias sdo dispostas de forma correta sem
2.8 fformagdo de sombras esdo providas de
protetores.

A ventilacdo é adequada ao controle de odores e
2.9 vapores indesejaveis.

A ventilacio é adequada ao controle da
2.10 [condensagdo.

H& controle na formacdo de neve ou gelo de
2.11 [forma a evitar altera¢cbes nas matérias-primas e
produtos.

2.12 |As aguas residuais sdo devidamente canalizadas.

AS aguas  residuais ndo  contaminam
2.13 |equipamentos e utensilios.

As instalacBes foram projetadas e construidas
2.14 [facilitando o recolhimento das &guas utilizadas.

Observar se as aguas residuais ndo se deslocam
2.15 |em contra fluxo em relagdo a produgdo, quando
descarregadas diretamente no piso.

As condicbes de higiene dos vestiarios e
2.16 lsanitarios estdo adequadas.

217 As barreiras sanitarias estdo adequadas.

Observar se condi¢Bes higiénicas sdo mantidas
218 |nessas instalacGes.

Se 0s uniformes estdo condizentes e se sdo
2.19 lrocados nos vestiarios de forma correta e na
frequéncia adequada e especificada pelos
estabelecimentos.

Os instrumentos de controle de processos estao
2.20 [corretamente identificados

Ha registro da Gltima calibracdo e afericdo dos
2.21 (instrumentos, bem como, data prevista para
aproxima aferigdo ou calibragéo.

Oservar se h& assinatura do responsavel pela
2.22 |afericdo ou calibracdo na etiqueta de
identificacdo ou outra forma que a substitua.

NAO

3 .
AGUA DE ABASTECIMENTO. CONFORME CONFORME

31 [Os reservatorios apresentam-se em condigdes
higiénico-sanitarias adequadas.

3.2 [(As redes de alimentacdo e distribuicdo de agua da
industria estdo de acordo com o que foi projetado e
aprovado.
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33 [Existem pontos de coleta de agua e estes estdg
identificados.
3.4 [Os reservatorios estdo protegidos contra entrada dej
insetos e roedores e higienizados no minimo 4
cada 6 meses?
35 (As concentracbes de cloro e ph estdo em niveis
adequados.
4 CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS | CONFORME NAO NA
CONFORME
4.1 |O ambiente externo esta limpo e ndo apresenta
condigdes que favoregam o abrigo ou a reprodugédo
de pragas.
4.2 |Na inspecdo das areas internas ndo é observado
indicios da presenca de pragas.
4.3 Merificar armadilhas e iscas, interna e
externamente, assim como as barreiras de protecéo
contra insetos e roedores (telas, portas, janelas,
outras aberturas).
4.4 |Quando o controle de pragas for realizado por
empresa terceirizada, verificar o licenciamento da
mesma.
4.5 |Verificar se o0s produtos quimicos usados no
controle das pragas estdo autorizados para tal.
5 |PPHO: PROCEDIMENTOS PADRONIZADOS | CONFORME NAO NA
DE HIGIENE OPERACIONAL CONFORME
5.1 |O estabelecimento executa os procedimentos de
limpeza e sanitizagdo pré e operacionais.
5.2 [Foi identificada ma higienizacdo nas instalacOes:
forro, teto, tubulagdes, vigas, paredes, pisos?
5.3 [Foram identificados equipamentos mal
higienizados no estabelecimento?
5.4 |Os veiculos utilizados para o transporte de
produtos (matéria-prima e produto acabado) sdo
adequadamente higienizados?
6 HIGIENE, HABITOS DE HIGIENE E CONFORME NAO NA
SAUDE DOS COLABORADORES CONFORME
Colaboradores que trabalham, direta ou
6.1 (indiretamente com matérias-primas e produtos
obedecem as préticas higiénicas.
6.2 |Assiduamente, os operarios exercitam lavagem e
desinfeccdo das méos e antebracos antes de
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entrarem nas areas de manipulacao.

6.3

Observar se os uniformes utilizados se paresentam
limpos e se sdo trocados e utilizados nas areas €
periodos previstos e restritos as respectivas
atividades.

6.4

Se 0s colaboradores estdo sem adornos,
maquiagem, unhas compridas, barba, cabelos
desprotegidos e roupas civis expostas.

6.5

Estdo em dia os documentos comprobatorios de
salide do funcionario.

6.6

/As operacOes realizadas pelos colaboradores sdo
adequadas, de forma a preservar a inocuidade das
matérias-primas e produtos.

6.7

Os verificadores e monitores dos autocontroles
tém conhecimento sobre as fung¢bes que executam

e se estdo capacitados para realiza-las.

PROCEDIMENTOS SANITARIOS
OPERACIONAIS - PSO

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

7.1

Durante a recepcdo da matéria-prima, as
operagdes sdo executadas de forma a prevenir &
contaminacdo do produto.

7.2

Durante as manipulacbes e processamentos
existem cuidados de forma a prevenir
contaminac@es cruzadas, evitando-se acumulos de
embalagens, de matérias-primas e produtos, e
evitando-se contra fluxos.

7.3

/As matérias-primas e produtos sdo separados entre
eles de forma correta e de acordo com sua
natureza, temperatura e embalagens e estdg
identificados.

7.4

Todas as superficies dos equipamentos, utensilios|
e instrumentos, que entram em contato com
matérias-primas e produtos sdo mantidas em
condicdes adequadas de limpeza e sanitizacdo.

7.5

Os equipamentos, utensilios, instrumentos e outros
afins, como por exemplo, torneiras, mangueiras,
valvulas de controle de fluxo, que ndo entram em
contato com matérias-primas, ingredientes ¢
produtos, sdo mantidas em condigdes higiénicas.

7.6

Os agentes de limpeza, sanitizantes e produtos
quimicos, assim como lubrificantes e outros, sdo
atoxicos e apropriados para uso industrial.

7.7

Os recipientes sdo adequados, resistentes e de

facil higienizacao.
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7.8

Os produtos na expedicdo e antecameras ficam
em periodos minimos, suficientes apenas para
conferir as condigdes higiénico- sanitérias.

7.9

Os veiculos transportadores de matérias-primas e
produtos sdo projetados, construidos e mantidos
em condi¢cBes higiénico-sanitarias e com
temperatura  para  transporte  adequadas.
Apresentam paredes lisas, de facil limpeza,
totalmente vedadas, de maneira a ndo permitir a
entrada de pragas, poeiras e outros contaminantes e
a saida de liquidos.

7.10

Os equipamentos de geracdo de frio e de controle
de temperatura dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos estdo funcionando de
maneira correta.

7.11

A embalagem secundaria é realizada em
ambiente separado.

CONTROLE DE INSUMOS, MATERIA-
PRIMA E MATERIAL
DE EMBALAGEM

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

8.1

As matérias primas recebidas de outros
estabelecimentos  sdo  acompanhadas  dos
respectivos documentos exigidos por lei para
transporte e recepgdo.

8.2

As matérias-primas, ingredientes e produtos
estdo devidamente identificados.

8.3

As matérias primas apresentam suas embalagens
integras.

8.4

O uso e a manipulacdo dos ingredientes estdo de
acordo com as instru¢bes de uso na formulagao
aprovada e sdo mantidos no local de preperagéo
de produtos em quantidade suficientes apenas
para utilizacdo por periodos restritos.

8.5

Os ingredientes sdo mantidos em local
especifico, separado, e em condigdes higiénicas
adequadas.

8.6

Embalagens sdo mantidas em ambiente limpo,
seco e protegido de poeira, insetos, roedores ou
de outros fatores que podem acarretar a
contaminacdo quimica, fisica ou bioldgica?

8.7

As embalagens priméarias e secundarias sao
armazenadas em local separado dos demais
depdsitos?

8.8

Se a empresa, quando da recepc¢do, realiza ag
andlises minimas necessarias para a sele¢do da
matéria prima.

8.9

A empresa mantem atualizados os cadastros dos

produtores fornecedores de matéria prima.
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8.10

No caso de estabelecimentos que beneficiem
leite e derivados, se 0S mesmos enviam, na
frequéncia minima exigida, amostras de leite dos
tanques das propriedades fornecedoras para
analises aos laboratérios da Rede Brasileira de
Laboratérios de Controle da Qualidade do Leite
(RBQL).

8.11

No caso de estabelecimentos que beneficiem
leite e derivados, se as empresas mantém
atualizados os cadastros dos produtores
fornecedores de leite.

CONTROLE DE TEMPERATURAS

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

9.1

O estabelecimento dispde de dispositivos pard
mensuracdo e controle de temperaturas.

9.2

O estabelecimento esta efetuando as mensuracgdes
de temperaturas em todos os pontos gque exigem
controle de temperatura e na frequéncia pré-
estabelecida.

9.3

As temperaturas mantidas nos ambientes,
equipamentos, matérias primas e produtos que
fazem parte do processo industrial estdo de acordo
com o que é exigido pela legislag&o.

94

As temperaturas de refrigeracdo ou congelamento
estdo adequadas, de acordo com a sua capacidade
fisica.

10

ANALISES LABORATORIAIS.

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

10.1

Quando da existéncia de laboratérios de analises, d
empresa possui  Manual de Boas Praticas
Laboratoriais (BPL), descrito e implantado e se
esta a disposicdo dos analistas.

10.2

Se 0s procedimentos estdo de acordo com 0
Manual de Boas Préticas Laboratoriais (BPL).

10.3

Se os analistas dominam as técnicas realizadas.
(caso possua laboratério proprio).

10.4

Se a conduta dos analistas é adequada, utilizam os
equipamentos de protecdo individual de formal
correta e se respeitam as normas de seguranca.

10.5

Se as amostras e reagentes sdo descartados de
acordo com a legislagéo.

10.6

As analises realizadas atendem a legislacdo

vigente.
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10.7

A empresa possui e cumpre o plano de amostragem
para analises fisico-quimicas e microbioldgicas dog
produtos acabados (controle de qualidade).

11

CONTROLE DE FORMULAGAO DOS
PRODUTOS E COMBATE A FRAUDE.

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

111

As empresas elaboram os produtos de acordo com
0S memoriais descritivos aprovados pelo Servigo
de Inspecéo.

11.2

Os produtos que requerem formulacdo sdo
fabricados de acordo com as formulacGes
aprovadas pelo Servico de Inspecao.

12

RASTREABILIDADE E PROGRAMA DE
RECOLHIMENTO DE PRODUTOS

(RECALL)

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

121

As  matérias primas estdo  devidamente
identificadas, permitindo a rastreabilidade.

13

APPCC- ANALISE DE PERIGOS E PONTOS
CRITICOS DE CONTROLE

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

13.1

Verificacdo se hd monitoramentos dos PCC.

13.2

Identificacdo dos PCC.

14

BEM-ESTAR ANIMAL

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

141

Avaliar de forma objetiva 0 manejo dos animais
durante o transporte, recepcdo, descarga e
procedimentos de conducdo, insensibilizacdo e

sangria.

15

RESPALDO PARA CERTIFICACAO

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

15.1

Avaliagdo se o0 estabelecimento fornece garantias
a0 servico de inspecdo e que os POA e seus
sistemas de controle estdo em conformidade com a
legislacao.

16

IDENTIFICAGCAO, REMOCAO,
SEGREGAGAO E DESTINACAO DO
MATERIAL ESPECIFICADO DE RISCO

(MER)

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

16.1

Procedimento é realizado conforme o descrito.
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16.2

Colaboradores dominam a técnica de remocao.

16.3

Recipientes identificados.

16.4

Material de risco é descartado de forma correta.

17

MANUTENCAO DAS INSTALACOES E
EQUIPAMENTOS INDUSTRIAIS,
ILUMINACAO, VENTILACAO, AGUAS
RESIDUAIS, CALIBRACAO E AFERICAO
DE INSTRUMENTOS

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

171

Ha programa descrito.

17.2

Registros.

17.3

Efetividade na
Autocontrole.

execucdo do Programa de

17.4

Compatibilidade entre a situacdo na fabrica e os
registros da empresa.

18

AGUA DE ABASTECIMENTO

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

18.1

Ha programa descrito.

18.2

Registros.

18.3

Efetividade na
Autocontrole.

execucdo do Programa de

18.4

Compatibilidade entre a situagdo na fabrica e os
registros da empresa.

19

CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

19.1

Héa programa descrito.

19.2

Registros.

19.3

Efetividade na
Autocontrole.

execucdo do Programa de

19.4

Compatibilidade entre a situagdo na fabrica e os
registros da empresa.

20

PPHO- PROCEDIMENTOS
PADRONIZADOS DE HIGIENE
OPERACIONAL

CONFORME

NAO
CONFORME

NA

20.1

Ha programa descrito.

20.2

Registros.

20.3

Efetividade na
Autocontrole.

execucdo do Programa de

20.4

Compatibilidade entre a situagdo na fabrica e 0s
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registros da empresa. | |
HIGIENEEHABITOS DE HIGIENE E NAO
21 SAUDE DOS COLABORADORES CONFORME | CONFORME NA
21.1 |H& programa descrito.
21.2 Registros.
21.3 IEfetividade na execugdodo  Programa  de
/Autocontrole.
21.4 Compatibilidade entre a situacdo na fabrica e o0s
registros da empresa.
PROCEDIMENTOS SANITARIOS NAO
29 OPERACIONAIS-PSO CONFORME | CONFORME NA
22.1 |H& programa descrito.
22.2 Registros.
22.3 [Efetividade na execugdo do  Programa de
Autocontrole.
22.4 Compatibilidade entre a situacdo na fabrica e 0s
registros da empresa.
CONTROLE DE INSUMOS, MATERIA- NAO
23 PRIMA, MATERIAL DE EMBALAGEM | coNFORME | CONFORME NA
23.1 |Ha programa descrito.
23.2 Registros.
23.3 [Efetividade na execucdo do  Programa de
Autocontrole.
23.4 Compatibilidade entre a situacdo na fabrica e 0s
registros da empresa.
CONTROLE DE TEMPERATURAS NAO
24 CONFORME | CONFORME NA
24.1 |H& programa descrito.
24.2 Registros.
24.3  [Efetividade na execucdodo  Programa de
/Autocontrole.
24.4 Compatibilidade entre a situacdo na fabrica e 0s
registros da empresa.
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ANALISES LABORATORIAIS NAO
25 CONFORME | CONFORME NA
25.1 |H& programa descrito.
25.2 Registros.
25.3 |Efetividade na execugdodo  Programa  de
Autocontrole.
25.4 Compatibilidade entre a situacdo na fabrica e o0s
registros da empresa.
CONTROLE DE FORMULACAO DOS NAO
26 PRODUTOS E COMBATE A FRAUDE CONFORME | CONFORME NA
26.1 |Ha programa descrito.
26.2 Registros.
26.3 [Efetividade na execucdo do  Programa de
Autocontrole.
26.4 Compatibilidade entre a situacdo na fabrica e 0s
registros da empresa.
RASTREABILIDADE E PROGRAMA DE NAO
27 RECOLHIMENTPO DE PRODUTOS- CONFORME CONFORME NA
RECALL
27.1 |H& programa descrito.
21.2 Registros.
27.3  [Efetividade na execugdo do  Programa de
Autocontrole.
214 Compatibilidade entre a situacdo na fabrica e 0s
registros da empresa.
APPCC- ANALISES DE PERIGOS E NAO
28 PONTOS CRITICOS DE CONTROLE CONFORME | CONFORME NA
28.1 |Ha programa descrito.
28.2 Registros.
28.3 [Efetividade na execucdodo  Programa de
Autocontrole.
28.4 Compatibilidade entre a situagdo na fabrica e 0s
registros da empresa.
BEM ESTAR ANIMAL NAO
29 CONFORME | CONFORME NA
29.1 |H& programa descrito.
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29.2 Registros.

29.3 [Efetividade na execu¢do do  Programa de
Autocontrole.

29.4 Compatibilidade entre a situacdo na fabrica e os
registros da empresa.

RESPALDO PARA CERTIFICACAO NAO
30 CONFORME | CONFORME NA

30.1 |H& programa descrito.

30.2 Registros.

30.3 |Efetividade na execucdo do  Programa de
Autocontrole.

30.4 Compatibilidade entre a situagdo na fabrica e 0s
registros da empresa.

IDENTIFICAGAO, REMOGAO, NAO
30 | SEGREGAGAOEDESTINAGAODO | conrFORME | CONFORME NA
MATERIAL ESPECIFICO DE RISCO
(MER)

30.1 |H& programa descrito.

30.2 Registros.

30.3 |Efetividade na execugdo do  Programa de
Autocontrole.

30.4 Compatibilidade entre a situacdo na fabrica e 0s
registros da empresa.

IV. DESCRICAO DAS NAO CONFORMIDADES (NC)

ITEM NAO CONFORMIDADE
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V. CONCLUSAO

O estabelecimento possui 0 controle referente aos programas que atendem os elementos de controle
avaliados no presente relatdrio e esta apto a integrar/se manter no SISBI/POA.

O estabelecimento apresenta indicio de perda de controle nos programas que atendem aos seguintes
elementos de controle:

Nesse caso, a empresa tem dias para retomar o efetivo controle dos programas que atendem aos
elementos acima listados. Caso contrario o Servi¢o Oficial poderd concluir que o estabelecimento
nédo evidencia o controle do processo.
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O estabelecimento ndo evidencia o controle do processo (autocontrole) estando descritas as agdes
fiscais tomadas no item ACOES FISCAIS TOMADAS DURANTE A AUDITORIA (Lei 7889/89).
A democdo das acgOes estd condicionada a verificagdo oficial de retomada do Autocontrole do|
processo.
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Descricéo:

VI. REUNIAO FINAL

/ApOs a visita, foi realizada uma reunido, durante a qual foi apresentado e discutido o presente relatério. Foram
apontadas as ndo conformidades que necessitam de agdes corretivas imediatas por parte da Empresa. Na
reunido estavam presentes:

NOME ASSINATURA REPRESENTANTE

Todas as folhas do presente relatdrio foram rubricadas pelo (s) supervisor (es). Uma via deste relatdrio ficard
arquivada na Unidade descentralizada do SIM-COINTA e a outra entregue ao responsavel legal pela indistria.
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ANEXO II

PLANO DE ACAO PARA A CORRECAO DAS NAO CONFORMIDADES APONTADAS NO RELATORIO DE
SUPERVISAO - EMPREENDIMENTO

Raz&o Social: SIM n°
Municipio: Data: Relatério de NC ne:
ITEM NAO CONFORMIDADE ACAO CORRETIVA PRAZO VERIFICACAO OFICIAL
/Acdo foi efetivada? Data:
( )SIM ( )NAO
/Assinatura:
IAcdo foi efetivada? Data:
( )SIM ( )NAO
/Assinatura:
Acdo foi efetivada? Data:
( )SIM ( )NAO
/Assinatura:
/Acdo foi efetivada? Data:
( )SIM ( )NAO
/Assinatura:
/Acdo foi efetivada Data:
( )SIM ( )NAO /Assinatura:

Data de Aprovacao do Plano:

Prazo final para a concluséo do Plano:

Assinatura: Representante legal do Estabelecimento /Assinatura: Responsavel Técnico IAssinatura: Fiscal do SIM
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ANEXO l11

RELATORIO DE SUPERVISAO DOCUMENTAL NA UNIDADE DESCENTRALIZADA DO SIM-
COINTA

Realizado pelo(s) Médico(s) Veterinario(s) do Consorcio COINTA e municipio consorciado, na sede da unidade
descentralizada do Municipio a ser supervisionado.

Municipio:

Responsavel da Unidade Descentralizada:

Supervisor:
Data:
CONFORME NAO NAO SE
1. VERIFICACAO CHECKLIST (©) CO'\EZ%)RME APLICA (NA)
1.1 — As ndo conformidades do ultimo checklist foram
sanadas?
CONFORME NAO NAO SE
2. VERIFICACAO DOCUMENTAL (©) CO'\EZ%)RME APLICA (NA)

2.1 - Organizacgdo da sede da unidade descentralizada ou local
apropriado para a guarda de documentos e materiais
pertinentes ao trabalho.

2.2 — A Equipe de inspecdo possui equipamentos necessarios
aos trabalhos.

2.3 — Gestdo de Documentos (verificar o controle de entrada e
saida de documentos, organizagdo das pastas, uso dos
formulérios- modelo).

2.4 — Avaliacdo, Aprovacdo ou Alteracdo de Projetos (conferir
se ha documentagdo e se seguiu rito de avaliagdo).

2.5 — Avaliacdo de Registro de Produtos e Controle de
Rétulos (verificar os memorais descritivos e croquis dos
rétulos).

2.6 - A Inspecdo Local controla o uso de produtos, permitindo
somente aqueles aprovados e com Ficha Técnica.

2.7 — Rastreabilidade (uso de formularios, preenchimento de
planilhas, recebimento de planilhas dos estabelecimentos).

2.8 — Anélises Fisico-Quimicas e Microbioldgicas de
Alimentos e Agua (conferir cumprimento de cronograma de




CONSORCIO INTERMUNICIPAL EXECUTADO PELO COINTA

]
P|. COINTA SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

PARA O DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

DA BACIA HIDROGRAFICA DO IM
-——
RIO TAQUARI

COINTA

envio, planilha de compilagdo de dados e histérico de NC).

2.9 — Verificacdo Oficial Programas de Autocontrole (avaliar
formularios de fiscalizacdo e verificacdo oficial dos PAC).

2.10 — Realizacdo de atividades de combate a fraudes de
produtos de origem animal.

2.11 - Realizacdo de atividades de combate a
clandestinidade.

2.12 - Realizacdo de atividades de Educacdo Sanitéria.

2.13 - A Inspegédo Local aplica as planilhas em conformidade
com as Normas Complementares.

2.14 — A Inspecdo Local possui registro de acfes fiscais
(RNC, autos e termos emitidos).

3. INSPECAO PERMANENTE (EXCLUSIVO)

CONFORME
(©)

NAO NAO SE
CONFORME |APLICA (NA)
(NC)

3.1 - A equipe de Inspecdo é suficiente para desenvolver as
atividades.

3.2 - Inspecdo ante e post mortem (equipamentos adequados).

3.3 - Inspecdo ante e post mortem (execucdo das técnicas).

3.4 - Inspecdo ante e post mortem (destinacdo adequada).

3.5 - Inspecdo ante e post mortem (registro de atividades).

3.6 - Os critérios de julgamento séo aplicados e registrados de
forma correta.

3.7 - A uniformizacdo dos auxiliares da Inspecdo Local atende
as normas.

ITEM NAO CONFORMIDADE

PRAZO PARA
SOLUCAO

Assinatura e Carimbo dos Médicos Veterinarios responsaveis pela verificagéo:
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ANEXO IV

PLANO DE ACAO PARA A CORRECAO DAS NAO CONFORMIDADES APONTADAS NO RELATORIO DE SUPERVISAO

— INSPECAO LOCAL

Razéo Social: SIM n° Municipio:
Data: Relatério de NC n°: Médico Veterinario Responséavel:
ITEM NAO CONFORMIDADE ACAO CORRETIVA PRAZO VERIFICACAO OFICIAL

Acdo foi efetivada? |Data:
() SIM( ) NAO Assinatura:

Acdo foi efetivada? |Data:
() SIM( ) NAO Assinatura:

Acdo foi efetivada? |Data:
() SIM( ) NAO Assinatura:

Acdo foi efetivada? |Data:
() SIM( ) NAO Assinatura:

Data de Aprovacao do Plano:

Prazo final para a concluséo do Plano:

Assinatura; Fiscal Local

/Assinatura: Fiscal Supervisor




